DECOUVREZ BARBAROUX
AUTREMENT !

BARBAROUX

Golf, Hétel & Spa

Suivez nos coulisses, nos événements
et nos actualités en exclusivite.
Scannezici!
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Carte Cocktail

Spl'itZ (15¢D)

10€
Apcrol, Prosseco, cau gazeuse
Variante : St Germain (12€), Campari (10€
Mojito (sel) 10€

Rhum, menthe, lime, sucre de canne, eau gazeuse

Variante : Fruit de saison (12€), Royal (14€)

Caipirina (scl) 10€
Cachaga, citron, sucre de canne

Green Park Fizz Gac) 10€
Martini Blang, sirop de concombre, tonic

Amaretto Sour (ioc) 10€
Amaretto, citron, sirop de canne

BBX' (50 10€

Vin T'OSG, 111’1’101’121(16, SiI'Op dC pamplemousse

Ameéricano (sc) 1€
Campari, Martini bl, dry, rouge, gin, cau gazeuse
Moscow Mule () 12€

Vodka, ginger beer, citron vert
Espresso Martini () 12€
Vodka, caf¢, kahlua, sirop de canne

Cosmopolitan D 12€
Vodka, TriplcSec, cramberry, citron

Gin Fizz () 12€
Gin, sirop de canne, citron, eau gazeuse

Missy Martinez  (cl) 12€
Tequila, creme de passion, sirop vanille, citron

Long Island Gec) 14€
Rhum, vodka, gin, tequila, TripleSec, CocaCola

Carte Mockrail

Granini Shake GscD ge
Jus Abricot, Ananas, Passion, Orange, Grenadine
Virgin Mojito Gscl) 8€

Menthe, lime, sucre de canne, eau gazeuse

ChOSC 25cl : 3€, 50cl: 6€
Jus Pamplemousse, Schweppes
Summer Peachy Gsc) 8e

Jus d’orange, péche, citron, sirop grenadine

Les Alcools

Tequila : Olmeca (8€), Mezcal Mahani (12€), Patron Silver (14€)

Vodka : Absolut (8€), Grey Goose (12¢€)

Rhum : Havana 3ans (8€), Don Papa (10€), Diplomatico (10€), Gouverneur (15€)

Gin : Gibson (8€), Tanqueray (10€), Bombay Saphire (10€), Generous (12€),

Monkey 47 (14€)

Whlsky ]ack Daniels (8€), J&B (8€), Bulleit (10€), Haig Club (12€), Sexton (12€),

Delwhinnie 15ans (14€)

Scotch/Bourbon : Jameson (8€), Four Roses (10€), Aberlour (i0€), Chivas 12ans (12€),

Lagavulin 16ans (16€)

Tous nos prix sont TTC, I'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération



Carte Boisson

Castalie (Filtrée) : Plate ou Gazeuse 50cl: 2.5€ 1L:3.5€
Vittel ; San Pellegrino 50cl:35€ 1L : 6€

Perrier 33cl: 4€

Coca Cola/Zero/Cherry, Mona Citron/Pomme 33cl:3.5€

Fanta, Orangina, Fuztea, Oasis, Schweppes tonic/agrumes; Sprite 25cl:35€
Red bull 25cl :5€

Limonade Pression 25¢l: 2.5€ : 50cl : 3.5€

Ananas, Abricot, Orange, ACE, Pomme,
25cl: 4€

Pamplemousse, Tomate, Fraise

Menthe, Grenadine, Citron, Fraise,

Péche, Pamplemousse, Menthe Glaciale,
) ) 25cl:2.5€,;50cl : 3.5€
Pomme Verte, Anis, Orgeat, Violette,

Cassis, Cerise, Rancho Lime

Diabolo Limonade 25cl : 3,7€ 50cl: 5.2€

Heineken 25¢l:3.5€, 50cl : 7€

Fada 25cl: 4€, 50cl: 8€

Fada Blanche/Triple/IPA; Desperados, Corona 33cl: 6€
Cidre Appie 33cl:5€

0% Heincken / Corona 33cl: 4€

3cl: Ricard, Pacis 51 o¢
6¢cl - Martini Blanc/ Rouge/ Dry; Porto; Suze; Campari 6€
1zcl : Kir; Kir Royal (peche, mare, cassis) 7€;12€

Tous nos prix sont TTC, I'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération



La Carte du Soir

Les Premieéres Envies

Les saveurs qui ouvrent I'appétit et rassemblent.

Veloute d’oignons caramelises & chataignes, ceuf mollet coulant, crottons dores a 'ail — 14€
V c/vcry caramelized onion & chestnut soup, so_fbboz’ led egy, go/dcn gar/ IC croutons @ rreglcr

Houmous et Caviar Tomate—Aubergme, pain pita @ s 15€

Hummus and Tomato—Eggplant Caviar, pita bread

Poireaux brulés, vinaigrette miso-cacahucte et huile de sésame @ 14€

Charred lecks, miso—peanut vinaigrette, and sesame oil

Pain perdu salé, roquefort et noix croquantes 16€
Savory French toast with Roqug/br[ cheese and crunchy walnuts C

Carpaccio de Maigre au citron vert & gingembre 18€/26€
Sea bass carpaccio with lime & ginger entrée 100g /plat 200g
Courge rdtie, effiloche de porc et mousse de pain d’¢pices 15€

ROLIS[Cd SL]L[dSh, PUH(’(JI /70)‘/\’, Lll]d SIDI'L'CL{ Qillgﬁ’}”bl'(’dd mousse
C C

Terrine de foie gras maison mi-cuit au porto, pain aux noix 20€

Semi-cooked home made _/bic gras terrine with port wine, walnut bread

Les Incontournables de la Maison
Nos valeurs sdres, qu'on aime retrouver a chaque visite.

Le Tartare de Boeuf prépare par nos soins, frites et/ou Salade Verte 21€
Beef tartar with french fries and/or green salad
Hamburger, Frites et/ou Salade verte 20€

Suppléments : Fromage ou Bacon ou Double Steak 2e/2€/6€
Hambu rger, Fries and/or salad
Add-On : Cheese or Bacon or Double Steak

Burger de Porc effiloche, Frites et/ou Salade verte 20€
Pulled-pork Burger, Fries and/or salad

Omelette selon vos gotits (Jambon, fromage, fines herbes), Frites et/ou salade verte 16€
Omelette (Ham, Cheese, herbes) fries and/or salad

Tous nos prix sont TTC, I'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération



Les Inspirations du Chef
Les recettes de saison ou le terroir rencontre la créativité.

Tortiglioni a la creme forestiere et ¢clats de noisettes torrefices

Tortiglioni pasta with creamy wild mushroom sauce and roasted hazelnut pieces @

Lentilles vertes du Puy en réduction balsamique, shiitakés grillés,
creme de butternut, graines de courge @
Green lentils in balsamic reduction, grilled shiitake mushrooms, butternut cream,

and pumpkin seeds

Calamars frais de saison en persillade ¢picee, houmous et croquant de pois chiches

LOCAL

Spicy pars[cy calamari, hummus, and crispy chxic/cpcas PRGUET

Filet de Maigre, pommes de terre grenai]les sautées, sauce au vin rouge

ct legumes glaces
Sca bLlSSf‘l.[ZCf, I”Oast(’d P()fd[o(’s, I‘Cd u’in(’ sauce, and glaZCCZ U(’g(’[ﬂbl(’s

Entrecote grillée 350gr et ses frites Agria
Grilled ribeye steak 350g with Agria fries

Chuck flap Angus irlandais (persille de boeuf), creme légere d’Agata,
poclee foresticere et jus corse

[rish /\ngw chuck ﬂap (marbled bcqf), A gata mash potato , wild mushroom and rich jus

Filet de Canette roti, lentilles vertes du Puy et carottes en reduction balsamique

Roasted duck breast, Puy green lentils, and [mlsa'm'ic—glazcd carrots

La Joue de boeuf mijotee fagon gardiane, riz rouge de Camargue

Slow-braised beef cheek “a la gardiane,” with Camargue red rice
Slow-1 1 beef cheek “a la gard ? with ( g d

Formule Enfant a 16€

Steak haché (viande frangaise) ou ]ambon ou Filet de volaille pané aux cornflakes

Garniture : frites ou pates
Dessert : Glace 2 boules au choix

Boisson : Jus ou sirop

Tous nos prix sont TTC, I'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération
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Menu Découverte
44 €

Velouté d’oignons caramélisés & Chﬁtaignes, ceuf mollet coulant, crotitons dorés a il
Velvety caramelized onion & chestnut soup, soft-boiled egg, golden garlic croutons @ 358t
Poireaux brulés, vinaigrette miso-cacahuete et huile de s¢same
Charred lecks, miso—peanut vinaigrette, and sesame oil @
Courge rotie, effiloche de pore et mousse de pain d’¢pices

Roasted squash, pulled pork, and spiced gingerbread mousse

ok K Kk K

Filet de Canette roti, lentilles vertes du Puy et carottes en reduction balsamique
Roasted duck breast, Puy green lentils, and balsamic-glazed carrots
Calamars frais de saison en persillade ¢picee, houmous et croquant de pois chiches
Spicy parsley calamari, hummus, and crispy chickpeas 48
La Joue de beeuf mijotee fagon gardiane, riz rouge de Camargue
Slow-braised beef cheek “a la gardiane,” with Camargue red rice

EEE X

Tarte rustique Poire-amande en pate sablee
Rustic pear—almond tart with golden shortcrust pastry
Brookie et son crémeux cacahuctes et caramel beurre salé
Brookie with creamy peanut & salted caramel
Délice de Collobriéres, éclats de marrons confits en verrine

“Collobrieres [)Clight” — chestnut Confir crumble in a glass 358t

Notre Chef de cuisine se fera un plaisir de vous concocter sur le pouce un plat végétarien @ pour votre Menu Découverte
Tous nos prix sont TTC, I'abus d’alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération



